Sygn. akt XGC488/13

UZASADNIENIE

Powéd (...) Spotka Akcyjna w W. (poprzednio (...) Spotka Akcyjna z siedzibg w W.) wniésl o
zasqdzenie od pozwanego H. S. kwoty 89.754,67 z1 wraz z ustawowymi odsetkami od dnia 27
kwietnia 2013 r. do dnia zaplaty oraz zasqdzenie od pozwanego na rzecz powoda zwrotu kosztow
procesu, w tym kosztéow zastepstwa procesowego wedlug norm przepisanych.

Powéd w uzasadnieniu pozwu podal, ze dochodzi odszkodowania za szkode polegajaca na
uszkodzeniu termicznym czesci przewozonego ladunku w postaci swiezego miesa wolowego na
trasie przewozu Polska — Hiszpania (pozew k. 2- 4 akt).

Powod podal, ze na dochodzone niniejszym pozwem roszczenia z tytulu szkody w transporcie miedzynarodowym
skladaja sie:

-kwota 75.594,49 z} z tytulu utraty warto$ci handlowej transportowanego miesa;
-kwota 3.414,16 zl z tytulu zwrotu kosztéw delegacji do Hiszpanii;

-kwota 10.746,02 zl z tytutu dodatkowych kosztow transportu co razem stanowi kwote: 89.754,67
zl (pozew k. 2- 4 akt ).

W odpowiedzi na pozew pozwany H. S. wnidsl o oddalenie powddztwa i zasadzenie kosztéw procesu od powoda na
rzecz pozwanego, w tym kosztow zastepstwa procesowego wedlug norm przepisanych (odpowiedz na pozew k. 45-48
akt).

Pozwany podnio6sl, ze towar byl przewozony w odpowiednich warunkach, samochod byl sprawny, a temperatura
przewozu miesa odpowiednia. Powdd nie wykazal zadnej winy pozwanego w powstaniu szkody.

Ponadto, pozwany podniosl, ze ubezpieczyciel powoda wyplacil mu odszkodowanie, co uzasadnia brak szkody po
stronnie powodowej (odpowiedZ na pozew k. 45-48 akt).

W piémie procesowym z dnia 13 sierpnia 2013r. (data wplywu) powdd podtrzymatl swoje stanowisko w sprawie i
o$wiadczyl, Ze nie otrzymal od ubezpieczyciela odszkodowania w zwigzku ze szkoda w transporcie (pismo procesowe
powoda k. 65- 67 akt).

Na rozprawie w dniu 6 pazdziernika 2016r. przed wyrokowaniem, strony podtrzymaly swoje stanowiska w sprawie,
przy czym powod podniost, by w przypadku braku uznania wylacznej winy pozwanego za szkode w transporcie
rozwazy¢ przyczynienie sie obu stron do jej powstania (stanowiska stron w protokole rozprawy (stanowisko stron e-
protokdl rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 01:12:32 -01:14:17).

Sad Okregowy ustalil nastepujacy stan faktyczny:

Powod —poprzednio (...) Spotka Akcyjna z siedziba w W.- prowadzi sprzedaz hurtowa miesa i wyrobow z miesa
(dowod: informacja odpowiadajaca odpisowi aktualnemu z Krajowego Rejestru (...) powoda k. 10-12, 448; informacja
z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dzialalno$ci Gospodarczej RP dot. pozwanego k. 10-12 akt).

Pozwany prowadzi dzialalno$é gospodarcza pod firma (...) H. S. w K. od 1 czerwca 1998r. Przewazajaca dzialalno$c
gospodarcza to transport drogowy towaréw, w tym ze specjalizacja przewozu towaréw w warunkach chlodniczych
(dowod: informacja z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dzialalno$ci Gospodarczej RP dot. pozwanego k. 13 akt,
zeznania pozwanego e-protokol rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:28:36).



Przed majem 2012r. strony wspolpracowaly juz ze soba od 2-3 lat. Byly wypracowane zasady wspolpracy, w ramach
ktorych do pozwanego przychodzily od powoda pisemne zlecenia transportowe, badz byly przekazywane przez niego
informacje drogg telefoniczna- na kiedy i jaki $rodek transportu pozwany ma podstawi¢. Czasami zlecenie pozwany
otrzymywal w dniu zaladunku i ze wzgledu na wielko$¢ taboru mégt przyjaé¢ do realizacji ustuge (dowdd: zeznania
pozwanego e-protokoél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:28:36, 00:30:3,00:31:49).

Strony, w ramach prowadzonych przez siebie dzialalno$ci gospodarczych, zawarly kolejna umowe przewozu
miedzynarodowego - w dniu 18 maja 2012r.

Powdd zlecil pozwanemu przetransportowanie 300 sztuk schlodzonych éwierci wolowych wieszanych na 300
eruohakach, waga lgczna 20.000 kg na trasie miejscowos¢ Huta (Polska) - B. (Hiszpania). W zleceniu
transportowym wpisano planowang data zaladunku na 19 maja 2012r. godz. 07, 00 i planowana date rozladunku 21
maja 2012r. godz. 05.00.

Z uwagi na wlaSciwoéci transportowanego miesa, w tym wrazliwo$¢ na zepsucie, zlecenie transportowe powoda
obejmowalo wytyczne dotyczace wlasciwej temperatury transportu: temperatura podczas zaladunku +1°C,
temperatura w trakcie transportu +1°C. Na zleceniu transportu umieszczono takze zapis, ze przed zaladunkiem
,haczepa musi by¢ umyta i zdezynfekowana”.

Pozwany zlecenie przyjal (dowdd: informacja odpowiadajgca odpisowi aktualnemu z Rejestru
Przedsiebiorcow powoda k. 10-12; informacja z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dzialalnosci
Gospodarczej RP dot. pozwanego k. 13; poswiadczona za zgodnosé z oryginalem kopia zlecenia
transportowego powoda k. 14; zeznania swiadka M. G. e-protokol rozprawy z dnia 12 grudnia
2013r. czas 00:16:04, 00:20:43, zeznania swiadka M. N. e-protokol rozprawy z dnia 12 grudnia
2013r. czas 00:35:38, 00:48:17, 00:48:51).

Tresé tego zlecenia nigdy nie zostala zmieniona przez powoda (dowéd: zeznania pozwanego e-
protokél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:33:15).

Na eksport do Hiszpanii zostala zakwalifikowana partia ¢éwierci wolowych, w ktorej sklad
wchodzily 324 sztuki o lgcznej masie 22.076,00 kg (dokument (...) nr 166/ (...)). Mieso pochodzilo
z bykow i jalowek roznych klas, sklasyfikowanych zgodnie z systemem EUROP.

W sktad eksportowanej partii wchodzily nastepujace ¢wierci wolowe:
- byk klasa R szt. 7 — 2251,50 kg,

- byk klasa o szt. 3 —1.115,50 kg,

-byk lgcznie 348,50 kg 13 266,50 kg,

- jalbwka klasa R szt. 20 —5.094 kg,

- jaléwka klasa U szt. 1 —348,50 kg,

- jaléwka klasa 0 szt. 50 —13.266,50 kg,

- jalbwka lgcznie 18 709,00 kg (razem 284 sztuki ¢wierci).

Mieso zostalo przygotowane do wysylki wraz z niezbednymi dokumentami, ktore okreslaly ilosé
i rodzaj przewozonego towaru. Sporzadzono oprocz zlecenia transportowego, dokument (...) nr
166/ (...) (dowébd: handlowy dokument identyfikacyjny, CMR - miedzynarodowy samochodowy list
przewozowy z dnia 19.05.2012r. k. 15 akt, zeznania swiadka M. G. e-protokél rozprawy z dnia 12



grudnia 2013r. czas 00:16:04, zeznania swiadka M. N. e-protokolrozprawy z dnia 12 grudnia 2013r.
czas 00:35:38, 00:48:17).

(...) S.A. oddzial w HUCIE posiadal dokumenty potwierdzajace trase pochodzenia zwierzat oraz karty monitorowania
i weryfikacji (...) 2 (zapisy systemu (...)), na ktorych widnialy zapisy o stanie tadowanych ¢wierétuszy. Wartosci
pH miesa przygotowanego do wysylki miescily sie w zakresie 5,61-5,79, natomiast warto$ci temperatury wahaly sie
w granicach 3,0 + 3,6 °C. T. przed zaladunkiem byly wychlodzone, a ich jako$¢ zostala potwierdzona dokumentem
(...) nr 166/ (...) (dowod: o$wiadczona za zgodno$¢ z oryginalem kopia Miedzynarodowego Samochodowego Listu
Przewozowego CMR nr (...) k. 15 wraz z potwierdzona za zgodnoé¢ z oryginalem kopia Handlowego Dokumentu
Identyfikacyjnego k. 16 i kopia dokumentu potwierdzajgcego trase pochodzenia zwierzat k. 18-19, zeznania $wiadka
M. G. e-protokoél rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:20:43, oryginat listu przewozowego CMR nr (...) zdnia 19
maja 2012r. k. 100, drugi egzemplarz listu przewozowego CMR nr (...) zdnia 19 maja 2012r. z adnotacjami odbiorcy k.
101, po$wiadczona za zgodno$¢ z oryginalem kopia thumaczenia przysieglego z jezyka angielskiego dokumentu k. 101,
poswiadczona za zgodno$¢ z oryginatem kopia karty monitorowania i weryfikacji (...) 2 dotyczaca spornej partii miesa
k. 102-106; po$wiadczona za zgodno$é z oryginalem kopia procedury systemu zarzadzania bezpieczenstwem zywnoSci
k. 107-113; planowanie (...) schemat technologiczny procesu k. 114-123; poS§wiadczona za zgodno$c¢ z oryginalem kopia
rejestru reklamacji k. 124; poS§wiadczona za zgodno$¢ z oryginalem kopia audytu wewnetrznego - arkusz niezgodno$ci
k. 125; po$wiadczony za zgodnoé¢ z oryginalem wyciag z dziennika serwisowego urzadzen chlodniczych w zakladzie
powoda k. 126-127 akt).

Kierowca wykonujacym przew6z byt T. P., zatrudniony przez przewoznika towaru — firme P.U.H.TRANS HUT.

Przedmiotowq partie wolowiny przygotowano do transportu, a zaladunek rozpoczal sie ok.
godziny 6:00 dnia 19 maja 2012 roku .

Kierowca nie dokonal pomiaru temperatury miesa przed zaladunkiem, nie uczynil w Miedzynarodowym LiScie
Przewozowym CMR zadnych zastrzezen, co do stanu towaru w dacie zaladunku. Bazowal na tym, jaka temperature
zaladunku wpisali pracownicy powoda. List przewozowy wypehiali pracownicy powoda.

Chlodnia po zaladunku i zaplombowaniu nie byla otwierana w czasie trwania transportu. Przed zaladunkiem zostal
wychlodzona.

KierowcaT. P. ustawil agregat chlodniczy na temperature 0°C. Odjechal spod rampy zaladunkowej
i wyruszyl w trase ok. godziny 8:00 w dniu 19 maja 2012 roku.

W momencie rozpoczecia transportu temperatura wynosila 1,2°C na czujniku powietrza Ti
znajdujgeym sie z przodu chlodni i 4,8°C na czujniku powietrza T2, znajdujqgcym sie przy drzwiach,
z tylu naczepy. O godzinie 10:14, parametry te wynosily odpowiednio 3,6 °C1 5,1°C.

Podczas transportu temperatura na czujniku powietrza T1 oscylowala w granicach + 1,2 °C + +4,2
°C-5- 0,0 °C-5- +3,9 °C a- + 1,5 °C, od momentu rozpoczecia transportu do godziny 15:14, 20-go maja
(ok. 31 godzin). Po tym czasie ustalila sie na poziomie -0,3°C - 0°C , az do momeniu roztadunku. W
tym samym czasie temperatura na czuyjniku powietrza T2 wynosila: +4,8 °C +5,1 °C +6,0 °C +2,4 °C
+5,4°C. W czasie nastepnych godzin nastepowaly wahania temperatur w przedziale +1,5°C +4,8°C.

Temperatura miesa po otwarciu naczepy u odbiorcy miescila sie w granicach +2°C a - +5 °C (dowod:
rejestr temperatur k. 21, 55, oswiadczenie kierowcy szkody k. 56-57 akt, zeznania swiadka M. N.
e-protokol rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:46:52, zeznania swiadka T. P. e-protokoél
rozprawy z dnia 13 marca 2014r. ¢zas 00:12:24- 00:13:20, 00:14:07, 00:21:39-00:24:03, 00:24:13,
00:24:25).



Kierowca nie byt obecny przy samy zaladunku, bowiem do pomieszczen z tuszami wolowymi w
ogole nie moglwejsé. Kierowcy nie majaq tam wstepu ze wzgledow higienicznych i tak to funkcjonuje
do chwili obecnej (dowédd: zeznania swiadka T. P. e-protokél rozprawy z dnia 13 marca 2014r. czas
00:13:20, zeznania pozwanego e-protokol rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:36:16).

Notorycznie zdarzalo sie, ze powdd ladowal wiecej towaru do srodka transportu, niz wynikalo
to ze zlecenia transportowego. Pozwany informowal o tym zarzqdzajgcego transportem-
przedstawiciela powoda, ale on na to odpowiadal, ze pozwany ma tym sie nie przejmowac, bo za
zaladunek odpowiada ten, kto go wykonuje, czyli powod, a pozwany ma tylko dojechaé na czas
do miejsca rozladunku (dowédd: zeznania pozwanego e-protokoél rozprawy z dnia 6 pazdziernika
2016r. czas 00:35:10, 00:57:16).

Powdd podejmowal decyzje, by zaladowaé poza wage miesa okreslong w zleceniu transportowym,
by mieé pustq chlodnie, by mieso nie lezalo w chlodni 2-3 dni, by sie nie starzalo (dowéd: zeznania
pozwanego e-protokél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:42:44).

Gdy pozwany dowiadywat sie, ze srodek transportu jest przeladowywany np. ma 40,5 tony, to i
tak zaladowca podejmowal decyzje, by wyjechaé na trase i zobowiqzywal sie pokryé¢ koszty kar
(dowbd: zeznania pozwanego e-protokol rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 01:12:32).

Zaktad pozwanego ma aktualnie certyfikaty jakosci ISO, zatrudnia tez doswiadczonych kierowcow
na trasach miedzynarodowych (dowéd: zeznania pozwanego e-protokoél rozprawy z dnia 6
pazdziernika 2016r. czas 01:05:42).

Kierowca pozwanego dopiero po zaladunku i po zaplombowaniu towaru dowiaduje sie, gdy jedzie
na wage, jaka jest rzeczywista waga tadunku. Wtedy w CMR wpisuje sie faktycznqg wage tadunku i
wtedy okazuje sie, ze np. tonaz jest o wiele wiekszy niz w zleceniu transportowym (dowod: zeznania
pozwanego e-protokoél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:36:26).

Pozwany jako przewoznik w ogdle nie ma wplywu na sposéb zaladunku (dowédd: zeznania
pozwanego e-protokél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:40:12).

Pozwany po zaladunku nie ma mozliwosci zmiany ilosci hakéw do powieszenia tusz miesa, nie ma
wplywu na sposob ulozenia miesa lub jego powieszenia (dowod: zeznania pozwanego e-protokoél
rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:41:06).

Pozwany nie naktadal na swoich kierowcow obowiqzku pomiaru temperatury w czasie zaladunku
miesa, bowiem w tamtym okresie nie bylo jeszcze certyfikatow jakosciowych (dowod: zeznania
pozwanego e-protokél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:42:44).

Samochéd w czasie zaladunku jest otwarty przez 5-6 godzin i zdarzalo sie, ze w czasie ladownia
podnosila sie do dodatniej temperatura w samej przyczepie i w rekawie zatadowczym (dowod:
zeznania pozwanego e-protokoél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:45:48).

Powédd w czasie zaladunku w dniu 19 maja 2012 roku mial na 300 eruohakach umiescié mieso
o wadze lgcznej 20.000 kg, zamiast tego przeladowal samochéd i umiescil w nim mieso o
tgcznej masie 22.076,00 kg (324 sztuki). Doszlo do innej cyrkulacji powietrza, samochéd byt
przeladowany. Podréz trwala 3 dni i gdyby byla krétsza byé moze nie doszloby do zepsucia miesa
(dowébd: zeznania pozwanego e-protokol rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:55:36).

Swiadectwo (...) (z dnia 04.02.2011r.) zostalo wystawione na agregat C. Maxima 1300 (dowod: §wiadectwo (...) k.
59-60, 204 akt).



Firma (...) s.c. dokonala przeglqdu technicznego agregatu na naczepie K. nr rej. (...) i wystawila
stosowne zaswiadczenie z dnia 28 maja 2012r. Dzialanie agregatu na podstawie sprawdzonych
parametrow okreslono jako prawidlowe (dowdd: zaswiadczenie k. 58, sprostowanie k. 146 akt,
zeznania swiadka T. P. e-protokoél rozprawy z dnia 13 marca 2014r. czas 00:19:11, zeznania swiadka
M. R. e-protokol rozprawy z dnia 29 lutego 2016r. czas 00:02:24-00:56:36, zeznania pozwanego e-
protokél rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:45:48).

Gdyby w czasie przewozu agregat ulegl zepsuciu, kierowca mial obowiqzek informowania o
tym pozwanego. (...) obowiqzywaly regulaminy organizacji pracy, zasady oceny stanu samego
samochodu i postepowania w razie wystgpienia awarii. Kierowcy byli w tym zakresie przeszkoleni.
W czasie przewozu do Hiszpanii kierowca nie informowal, by byly jakies problemy z agregatem
(dowébd: zeznania pozwanego e-protokol rozprawy z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:47:59).

Agregaty przechodzily przeglady techniczne. Srodek transportu byt dodatkowo sprawdzany w
Holandii, gdzie pojechal z pozostala czesciq miesa. Gdy srodek transportu wrocil do Polski, byla
wykonywana ekspertyza co do chtodniwA. w S. (dowdd: zeznania pozwanego e-protokoél rozprawy
z dnia 6 pazdziernika 2016r. czas 00:49:15).

Srodek transportu byt typowym dla uprzednio wykonywanych zlece przez powoda na rzecz pozwanego. Podstawiona
naczepa miala dopuszczalna tadownosé 26.050 kg, co bylo wystarczajace i nie przekraczalo normy okreslonej
przepisami prawa. Dopuszczalna masa zestawu, czyli ciggnika z naczepa, to 40 ton.

W 2012r. pozwany wykonal 188 przewozéw podobnymi zestawami (dowdd: kopia dowodu rejestracyjnego naczepy k.
443-444 akt, dokumentacja 13 przewozow na rzecz powoda k. 451- 488 akt, wykaz rozliczen k. 445-450 akt).

Po dostarczeniu transportowanych éwierci do odbiorcy w Hiszpanii- przedsiebiorstwa (...) S.A., odbiorca odmoéwit
przyjecia transportu umieszczajac na liScie przewozowym CMR wzmianke (...) rejected, it has arrived in bad
conditions", co oznaczalo, ze ,mieso zostalo odrzucone, dotarto w zlym stanie" (dowdd: poswiadczona za zgodno$¢ z
oryginalem kopia Miedzynarodowego Samochodowego Listu Przewozowego CMR nr (...) k. 15 akt; zeznania Swiadka
M. N. e-protokdl rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:35:38, 00:48:17, zeznania $wiadka T. P. e-protoko6t
rozprawy z dnia 13 marca 2014r. czas 00:15:26).

Po stwierdzeniu szkody powo6d oddelegowal do Hiszpanii swojego pracownika M. D. Oddzialu powoda w Hucie
(dowdd: zeznania §wiadka M. N. e-protokdl rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:35:38, 00:48:17, zeznania
Swiadka T. P. e-protokdl rozprawy z dnia 13 marca 2014r. czas 00:16:30-00:18:11).

W okolicznoéciach opisanych zdarzen powdd uznal, ze oddelegowanie pracownika do Hiszpanii bylo niezbedne
do zweryfikowania i zminimalizowania poniesionych strat. Dzieki jego obecno$ci na miejscu mozna bylo dokonac
segregacji miesa, dokonaé jego oceny jakoSciowej oraz wyekspediowaé je do odbiorcow awaryjnych. M. N. na
miejscu ustalil, ze mieso miato zielonkawe przebarwienia i stary wyglad. Dodatkowo w trakcie ogledzin sporzadzono
dokumentacje fotograficzng obrazujaca zmiany w wygladzie przetransportowanego miesa (dowdd: plyta CD
zawierajaca fotografie transportowanego miesa po stwierdzeniu szkody k. 20, zeznania §wiadka M. N. e-protokot
rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:35:38, 00:48:17, ).

Do zepsucia miesa doszlo w trakcie dwudniowej jazdy do Hiszpanii. W przestrzeni ladunkowej samochodu
transportowego, ktérym dokonano przedmiotowego przewozu, znajduja sie dwa rejestratory temperatury powietrza
- jeden (TI) przy agregacie, a drugi (T2) w przeciwleglym koncu przestrzeni ladunkowej. Z wydruku wskazanych
rejestratoréw temperatury powietrza wynika, iz co prawda temperatura Tl (przy agregacie) przez dluzszy okres
transportu utrzymywala sie w okolicach 1°C, czasami dochodzila jednak do 4,2°C, jednakze w drugiej czeSci przyczepy
(T2) temperatura przez wieksza cze$¢ transportu znacznie przekraczala wymagang temperature 1°C, dochodzac
momentami nawet do 6°C, i tylko przez cztery godziny pod koniec transportu osiagajac odczyt ponizej 2°C.



(dowdd: wydruk rejestru temperatur agregatu chlodniczego samochodu o numerze rej. (...) z dnia 21 maja 2012r.).

Mieso znajdujace sie w czeSci przestrzeni tadunkowej najbardziej oddalonej od agregatu chlodniczego najwiecej
stracito na jakoéci. Odbiorca odmoéwil przyjecia dostawy. Powod zmuszony byt tym samym sprzedaé mieso o obnizonej
jakosci odbiorcom awaryjnym po nizszej cenie, ponoszac przy tym koszty dodatkowego transportu. Zgodnie z faktura
nr (S) (...) warto$¢ miesa przed pogorszeniem jego jakosci wynosila 67.705,65 euro. W wyniku sprzedazy awaryjnej
powdd uzyskal ze sprzedazy miesa o obnizonej jakoSci kwote 49.490,57 euro, tj. z tytulu sprzedazy miesa o wadze
15.126,70 kg firmie (...) S.A. za kwote 41.183,82 euro (faktura VAT nr(S) (...)), oraz z tytulu sprzedazy miesa o wadze
6.645,60 kg firmie (...).V. za kwote 8.223,94 euro (faktura VAT nr (S) (...)).

(dowdd: poswiadczona za zgodno$é z oryginalem kopia faktury VAT nr (S) (...) z dnia 19 maja 2012r. k. 22;
poswiadczona za zgodnos¢ z oryginalem kopia faktury VAT nr (S) (...) z dnia 23 maja 2012r. k. 23; po$wiadczona za
zgodno$¢ z oryginalem kopia faktury VAT nr (S) (...) z dnia 25 maja 2012r. k. 24; zeznania §wiadka M. G. e-protokol
rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:22:04, zeznania Swiadka T. P. e-protokél rozprawy z dnia 13 marca 2014r.
czas 00:18:39).

Z tytulu utraty warto$ci handlowej miesa, powdd poniost szkode w wysokos$ci 18.297,89 euro (67.607,65 - 41.183,82
- (-),94).

W dniu 6 maja 2013r. pow6d wystosowal do pozwanego note obciazeniowa nr (...), w ktorej przeliczyt szkode wyrazong
w euro na zlote wedlug kursu euro z dnia 29 kwietnia 2013r., tabela NBP (...), wynoszacego 4,1501 zL. Wartosé
przeliczonego roszczenia z tytulu utraty warto$ci handlowej towaru wyniosla 75.594,49 zt (dowo6d: po$wiadczona za
zgodno$¢ z oryginalem nota obcigzeniowa nr (...) z dnia 30 kwietnia 2013r. wraz z dowodem nadania k.25 akt).

Dodatkowo powdd poniost koszt delegacji do Hiszpanii pracownika M. D. Oddzialu powoda w Hucie w wysoko$ci
3414,16 zl, na ktory sklada sie koszt przelotu w wysokoéci 2.694,35 zl, koszt noclegu w wysokoéci 78,73 euro, koszt
taksowki z lotniska w B. - 21,90 euro oraz diety w wysokosci 64,80 euro. Kwoty wyrazone w euro zostaly przeliczone na
zlote w rozliczeniu kosztow delegacji wedtug kursu euro z dnia 29 maja 2012r. tabela NBP (...), wynoszacego 4,3511 zk.

Ponadto, powod ponidst dodatkowy koszt transportu miesa do odbiorcow awaryjnych w wysokoéci 10.746,02 zi
(dowdd: poswiadczona za zgodnoéc¢ z oryginalem kopia faktury VAT (...) z dnia 21.05.2012r. k. 26; po§wiadczona za
zgodno$¢ z oryginalem kopia faktury VAT (...) z dnia 22.05.2012r. k. 27 akt; po§wiadczona za zgodno$¢ z oryginalem
kopia faktury VAT (...) z dnia 22.05.2012r. k. 28; po$wiadczona za zgodnoé¢ z oryginalem kopia faktury VAT (...) z
dnia 24 maja 2012r. k. 29, po§wiadczona za zgodno$c¢ z oryginalem kopia rozliczenia kosztoéw zagranicznej podrézy
stuzbowej nr 1/5/2012/2 k. 30-31; kopia faktury nr (...); kopia paragonu fiskalnego za taks6wke oraz karty pokladowe;j
na przelot k. 32, 33; kopia faktury VAT nr (...) z dnia 31 maja 2012r. k. 31; zeznania §wiadka M. G. e-protokol rozprawy
z dnia 12 grudnia 2013r. czas 00:24:51, zeznania §wiadka M. N. e-protokdl rozprawy z dnia 12 grudnia 2013r. czas
00:38:07).

W dniu 18 kwietnia 2013 roku powdd, dzialajac poprzez swojego pelnomocnika, skierowal do pozwanego wezwanie
do zaplaty na kwote 22.465,89 euro oraz 2499,81 zl z tytulu wyzej wskazanych szk6d. W odpowiedzi na wezwanie
do zaplaty pozwany, dzialajac poprzez swojego pelnomocnika, wystosowal pismo wskazujac, ze z uwagi na fakt,
iz ubezpieczyciel pozwanego nie zakonczyl jeszcze procesu likwidacji szkody poniesionej przez powoda, prosi o
wstrzymanie sie z podejmowaniem dzialan przeciwko pozwanemu (dowdd: poswiadczona za zgodno$¢ z oryginatem
kopia pisma pelnomocnika powoda z dnia 18 kwietnia 2013r. wraz z dowodem nadania k. 35; po§wiadczona za
zgodno$¢ z oryginalem kopia pisma pelnomocnika pozwanego z dnia 30 kwietnia 2013 r. k. 36

(..) S.A. (...) W. dnia 07.01.2014r. (polisa nr: 000-12-520- (...), szkoda nr: (...)) skierowato do
P.U.H. (...) decyzje o odmowie wyplaty odszkodowania. Po rozpatrzeniu wniesionych roszczen o
odszkodowanie za szkode powstalq w dniu 21.05.2012r. polegajacaq na: domniemanym uszkodzeniu



tadunku zawiadomilo, ze odszkodowanie z tytulu ubezpieczenia OC przewoznika drogowego nie
przystuguje.

Ubezpieczyciel podal, ze sprawa analizowana byla z umowy ubezpieczenia odpowiedzialnosci
cywilnej przewoznika drogowego firmy P.U.H. TRANS HUT (...) (ubezpieczajqcy), potwierdzonej
polisg numer (...), do ktoérej zastosowanie majg ogolne warunki ubezpieczenia zatwierdzone
uchwalq Zarzqdu (...) SA numer (...) z dnia 1 sierpnia 2007 roku. (...) S.A. powolalo rzeczoznawce
C. L. Marine do ustalenia rozmiaru szkody w ladunku oraz przyczyny jej powstania. Z raportu
szkody rzeczoznawcy wynikalo, iz uboj mial miejsce w dniu 17 maja 2012 roku, w dniu 19 maja 2012
roku zaladowano towar na samochéd z naczepq przewoznika. W dniu 21 maja 2012 roku przesytka
dotarla do odbiorcy w Hiszpanii, ktérego pracownicy odmoéwili przyjecia towaru ze wzgledu na
zly stan miesa. Przedstawiciel nadawcy pojechat do Hiszpanii w celu przeprowadzenia ogledzin
1 odsprzedazy awaryjnej towaru. Czesé towaru zostala przewieziona do nabywcy awaryjnego
w Hiszpanii, a cze$é zostala tymczasowo zmagazynowana na terenie zakladu odbiorcy. W
poéiniejszym terminie drugg czes$é¢ towaru przewieziono do innego nabywcy awaryjnego w
Holandii. Podczas ogledzin ladunku rzeczoznawca uzyskat informacje od pracownikow odbiorcey,
iz temperatura panujgca w naczepie, ktorqg przewozono towar byla wlasciwa. Roéowniez z
oswiadczen kierowcow wynikalo, ze temperatura podczas przewozu nie wykazywala wahan.
Dodatkowo kontrola agregatu chlodzqgcego naczepy przeprowadzona w dniu 29 maja 2012 roku
nie wykazala zadnych usterek urzadzenia. Swiadectwo (...) naczepy o numerze identyfikacyjnym
(...) zostalo wydane w dniu 04.02.2011 r. i wazne bylo do lutego 2014 roku.

W opinii (...) S.A. majgc na uwadze art. 17 ust. 2 Konwencji CMR do uszkodzenia ladunku nie doszto
zwiny przewoznika. Artykul 17 ust. 2 Konwencji CMR cyt.:” P. jest zwolniony od odpowiedzialnosci,
Jjezeli zaginiecie, uszkodzenie lub opéznienie spowodowane zostalo wing osoby uprawnionej,
Jjej zleceniem nie wynikajgcym z winy przewoznika, wadq wlasng towaru lub okolicznosciami,
ktorych przewoznik nie moégl unikngé i ktérych nastepstwvom nie moéglt zapobiec.” (dowod: decyzja
ubezpieczyciela k. 145 akt).

Dokonujgc oceny prawidlowosci przewozu przez pozwanego miesa przy okre§lonej w zleceniu
temperaturze przewozu +1°C w sytuacji, gdy przy zaladunku mialo ono temperature +3,6°C, nalezy podnie$¢,
ze wymagana temperatura przewozu +1°C dotyczyla temperatury podstawionej pustej chlodni i temperatury
nawiewanego do komory powietrza, czyli temperatury rejestrowanej przez czujnik usytuowany w przedniej czesci
komory. Przy temperaturze zatadowanego miesa rzedu +3,6°C , ilo$ci powyzej 22 t. i duzej zawarto$ci wilgoci w miesie,
nie bylo mozliwos$ci od razu uzyskania w tylnej strefie naczepy temperatury zblizonej do temperatury rejestrowanej
przez czujnik usytuowany w przedniej czesci komory. Przy zalozeniu, iz pozwany nie odpowiada za zaden inny etap
zaladunku a tylko za podstawienie wychlodzonej komory, nalezy przyjaé, iz pozwany dokonal prawidlowego przewozu
sprawnym $rodkiem transportu bez zbednej zwloki czasowe;j.

Odnoszac sie do okre$lenia zasad przewozu towaréw w temperaturach kontrolowanych, nalezy wskaza¢, ze
podstawowa zasadg przewozu w temperaturach kontrolowanych jest:

- utrzymanie temperatury przewozonego artykulu na poziomie jego temperatury podczas zaladunku (przy zalozeniu,
iz temperatura ta jest wlaciwa dla wymagan danego asortymentu),

-dowdz towaru na miejsce rozladunku w jak najkrétszym czasie,
- zapewnienie wlasciwego przeplywu chtodzacego powietrza pomiedzy przewozonymi artykutami,
- klasa Srodka transportu musi by¢ dostosowana do wymagan temperaturowych przewozonego towaru,

-§rodek transportu musi by¢ sprawny i posiadaé¢ aktualne $wiadectwo (...),



- kierowcy powinni przejé¢ szkolenie z zasad przewozu, monitorowania

i postepowania w przypadkach awaryjnych w czasie transportu towaréw w temperaturach
kontrolowanych (dowad: opinia bieglego z zakresu inzynierii i instalacjiI. B. k. 309-313 akt, opinia
ustna e-protokoél z dnia 4 sierpnia 2016r. rozprawy czas 00:01:20-00:34:43, ustna opinia bieglej
sqgdowej J. M. -protokoél z dnia 6 pazdziernika 2016r. rozprawy czas 00:06:29-00:23:59).

Ilosé i wielkos$é przewozonych tuszy wolowych spowodowala brak mozliwosci zachowania
odstepow miedzy tuszami i w zwiaqzku z tym, nienalezyty sposob chlodzenia ich w czasie 48
godzin transportu. Posrednio potwierdzono prawidlowq prace chlodni, zlecajgc w Hiszpanii
dalsze przewozy miesa naczepq firmy (...). Przewoéz miesa byl realizowany chlodniq klasy C
(ze wzmocnionq izolacjq), podczas gdy do przewozu miesa w warunkach wymaganych przez
powoda wystarczylaby chlodnia nizszej klasy - klasy B. Chlodnie transportowe sq przeznaczone do
utrzymywania w czasie transportu temperatury miesa uzyskanej podczas procesu chlodzenia w
ubogjniach. W zalgczniku nr 3 do umowy (...) okreslone sq maksymalne temperatury przewozonych
artykulow, a nie maksymalne temperatury w komorach srodkoéw transportu.

W aktach brak nastepujacych dokumentéw, ktére moglyby by¢ przydatne w sprawie:

-procedury P4 (powinna zawiera¢ miedzy innymi warunki zaladunku, rozmieszczenia miesa w komorze Srodka
transportu, warunki rozladunku miesa- m.in. odpowiedzie¢ na pytanie czy obowigzkowo nalezy mierzy¢ temperature
miesa przed rozladunkiem oraz powinna zawierac instrukcje (...) - (...)k. 113).

-procedury, ktéra zawiera opis sposobu wychladzania tuszy wotowych stosowany w zakladzie w Hucie lub sam opis
pOwWyzszego,

-dokumentu zawierajacy dane techniczne komory naczepy (wymiary, ilo§¢ rzedow hakéw, dane techniczne agregatu-
m.in. algorytm odszraniania) i instrukcje jej uzytkowania,

-procedury lub w przypadku jej braku opis wymaganych czynnoSci przed podstawieniem chlodni przez (...) do
zaladunku,

-wydrukéw temperatur i zwigzane z tym dokumenty ekspedycyjne z innych przewozéw zagranicznych miesa
$wiadczonych przez (...) dla (...) S.A,

- ramowej umowy miedzy stronami- jesli takowa zostala zawarta (dowoéd: opinia bieglego z
zakresu inzynierii i instalacji I. B. k. 309-313 akt, opinia ustna e-protokoél z dnia 4 sierpnia
2016r. rozprawy czas 00:01:20-00:34:43, ustna opinia bieglej sqdowej J. M. -protokél z dnia 6
pazdziernika 2016r. rozprawy czas 00:06:29-00:23:59).

Niewlasciwa temperatura w czasie transportu ¢wierétuszy wolowych, stwarzala dogodne warunki dla rozwoju
mikroflory gnilnej, co skutkowalo zmianami na powierzchni miesa. Podczas transportu zywnosci w warunkach
chtodniczych moga wystapié¢ problemy zwiazane ze wzrostem temperatury w komorze zaladowczej, co moze miec
negatywny wplyw na jako$¢ przewozonego towaru.

Niewlaéciwa temperatura (wg deklaracji zleceniodawcy - (...)) i jej wahania (wydruki z termografu) w czasie
transportu tusz wolowych, stwarzala dogodne warunki dla rozwoju mikroflory gnilnej, co spowodowalo zepsucie
miesa. Surowiec miesny magazynowany w temperaturze 0°C trzykrotnie wolniej ulega zepsuciu niz w temperaturze
5°C, a wzrost temperatury o jeden stopien C. moze wplyna¢ na zmiany jako$ci miesa. Dlugi czas przechowywania
miesa w temperaturze 0-4°C umozliwia rozwo6j bakterii z rodzaju P. spp., co z kolei wplywa na pojawienie sie zmian
organoleptycznych miesa (zmiana barwy, smaku, zapachu, pojawienie sie §luzu).



Zmiany wystepujace w czasie chlodniczego przechowywania mozna podzieli¢ na:

1) zmiany chemiczne - utlenianie i hydroliza tluszczéw, zmiany barwy, aromatu i zawartoSci witamin w
przechowywanych produktach miesnych;

2) zmiany biochemiczne - wywolywane dzialaniem enzyméw tkankowych produktéw miesnych, takze enzymow
wydzielanych przez drobnoustroje;

3) zmiany fizyczne - zmiany strukturalne i konsystencji produktu oraz jedrno$ci, ograniczenia zdolno$ci
utrzymywania wody, uszkodzenia tkanek, oparzelina mrozowa, ubytki masy oraz rekrystalizacja.

Wykorzystanie niskich temperatur, ma na celu zachowanie naturalnych wlasciwosci i wartosci odzywczych miesa
oraz zahamowanie dzialan niektérych enzyméw i drobnoustrojow, nie powstrzymuje natomiast specyficznych
przemian fizycznych. Odwodnienie powierzchni zamrozonych produktéw zmienia ich wyglad i powoduje oparzeline
mrozowa. Wywolane oparzeling plamy moga mie¢ rozna barwe i zanikaja po rozmrozeniu. Przemiany zachodzace
w zamrozonych produktach ujawniaja sie w pelni dopiero po rozmrozeniu. Wysoki stopien zachowania waloréw
zywieniowych, sensorycznych i uzytkowych, wskazuje na brak pochodnych, destrukecyjnych oddzialywan niskiej
temperatury.

Jakos¢ mikrobiologiczna surowca miesnego jest jednym z najwazniejszych czynnikdéw decydujacych o trwaloSci
produktéw miesnych. O mozliwo$ci rozwoju mikroflory w miesie i przetworach decyduje wiele czynnikow, takich
jak sklad chemiczny i surowcowy gotowego produktu, zawarto$¢ i rodzaj zastosowanych $rodkéw konserwujacych,
potencjal oksydoredukcyjny miesa oraz temperatura przechowywania.

Objawami mikrobiologicznego psucia sie produktéw miesnych i powodujace drobnoustroje, sa:

Czynnikami warunkujacymi zmiany w miesie sa miedzy innymi temperatura. Prawidlowa jako$¢ mikrobiologiczna
miesa odgrywa znaczaca role w ksztaltowaniu jego bezpieczenstwa, na ktéora sklada sie: czas przydatnosci
produktu do spozycia, tekstura, smak wymagany przez konsumenta, nieobecno$¢ mikroorganizméw oraz ich toksyn.
Najwazniejszym czynnikiem warunkujacym wzrost drobnoustrojéw jest temperatura. Wplywa na szybko$é ich
wzrostu, aktywno$¢ enzymoéw, sklad chemiczny komorek i wymagania pokarmowe. W temperaturze optymalnej
drobnoustroje rozmnazaja sie najszybciej, a czas trwania jednej generacji jest najkrotszy. Wraz z obnizaniem
temperatury drobnoustroje rozmnazaja sie wolniej, spowolnieniu ulegaja takze procesy zyciowe. Wedlug zakresow
temperatury w jakiej moga bytowaé drobnoustroje, mozna je podzieli¢ na: psychrofilne, psychrotrofowe, mezofile
oraz termofilne. Surowiec miesny magazynowany w temperaturze o °C trzykrotnie wolniej ulega zepsuciu niz w
temperaturze 5 °C, cho¢ wzrost temperatury o jeden stopien C. moze wplynaé na zmiany jakoSci miesa.

Produkty miesne odznaczaja sie rézng naturalng trwaloécig. Dzieki chlodzeniu mozna przedluzyé okres ich
przydatnosci do spozycia, od kilku dni do paru tygodni czy miesiecy. Nalezy pamietaé o tym, ze drobnoustroje rozwijaja
sie w pewnych przedzialach temperatur (Tabela 2) i bardzo wazne jest, aby schlodzenie surowcéw miesnych, w ktoérych
zachodza jeszcze procesy biologiczne, nastapito bezzwlocznie.

Minimalne temperatury wzrostu mikroorganizméow wystepujacych w produktach miesnych.



Cechgq charakterystycznag chlodzonych produktéow spozywczych jest utrzymywanie ich wartosci
odzywczej i jakosci zdrowotnej na stalym poziomie, przez caly okres przechowywania. Obnizenie
temperatury produktéow miesnych do ok. 12°C, powoduje ok. 2,5-krotne zwolnienie tempa
reakcji chemicznych. W przemysle spozywczym najwiekszym problemem sq mikroorganizmy o
niskich minimalnych temperaturach wzrostu. Drobnoustraoje psychrotrofowe rozwijajq sie juz w
temperaturze ok. 5°C. W miesie najczesciej wystepujq bakterie z rodzaju: P., L., M., A. i C.. Dlugi
czas przechowywania miesa w temperaturze o0-4 °C umozliwia rozwdj bakterii z rodzaju P. spp.,
co wplywa na pojawienie sie zmian organoleptycznych w postaci zmiany barwy, smaku, zapachu,
sluzu. W produktach zywnosciowych przechowywanych w niskich temperaturach, szczegélne
niebezpieczenstwo zatrué¢ stwarzajq patogenne psychrotrofy: L. monocytogenes, Y. enterocolitica
ssp. E. 1 B. cereus. Niektore gatunki bakterii zrodzaju C. i B. posiadajq zdolnosé do produkcji toksyn
w temperaturze o - 3°C. W zaleznosci od wilgotnosci otoczenia, mozemy zaobserwowaé dwa rodzaje
zmian zachodzgcych w miesie przechowywanym w niskiej temperaturze. W srodowisku suchym,
o niskiej wilgotnosci wzglednej, namnazanie bakterii jest ograniczone, ale mogq sie rozwijaé na
powierzchni miesa plesnie: A., C., T., S., P. i M., ktore biorq udzial w reakcji hydrolizy lub utleniania
lipidow. W tych warunkach mogaq namnazaé sie réowniez drozdze z rodzaju Candida i T.. W
srodowisku o wysokiej wilgotnosci wzglednej, doskonale warunki rozwoju znajdujq wymienione
wczesniej bakterie psychrofilne. Powodujqg one powierzchniowe gnicie miesa, objawiajgce sie
szarobrgzowq barwaq i zapachem gnilnym. W zakresie technologii chlodzenia tusz- niezwykle
istotne jest , aby mieso dostarczone do chlodni bylo odpowiednej jakosci , gdyz tylko takie zgodnie
z obowigzujgcymi normami, mozna schladzaé i przechowywaé. Bardzo istotna jest kontrola
technologiczna zmian zachodzqcych w miesie po uboju, poniewaz duzy wplyw na trwalosé
surowcow rzeznych wywiera sam proces schladzania poubojowego. W tkance miesniowej po uboju
zachodzq zmiany strukturalne typowe dla kazdej komoérki, w ktorej przerwany zostal metabolizm.
Miesnie poczgtkowo mie¢kkie i elastyczne, powoli twardniejq - az do calkowitego zesztywnienia.
Zbyt szybkie i intensywne chlodzenie moze powodowaé zamarzanie powierzchniowe miesa. Szybki
spadek temperatury w tkance miesniowej moze powodowaé skurcz chlodniczy, ktorego efektem
Jest pogorszenie kruchosci miesa. Zjawiska tego nalezy sie obawiaé szczegolnie, gdy wychlodzenie
do temperatury 10-11°C zachodzi w bardzo krétkim czasie po uboju. Dlatego zaleca sie powolne
schladzanie w temperaturze ponizej 10°C lub przetrzymywanie cieplego miesa przez 6-8 godzin
lub poddanie go elektrostymulacji, a nastepnie szybkiemu chlodzeniu w temperaturze ponizej
8°C. Te aspekty majaq zasadnicze znaczenie przy schladzaniu tusz jagniecych i cielecych. Jednak
w przypadku trzody chlewnej i dorostego bydla nie jest to az tak wazne, gdyz ze wzgledu na
duzq mase i czesto sporq okrywe ttuszczowq tylko powierzchniowe warstwy tusz tych zwierzqt
narazone sq na zjawisko skurczu chlodniczego. Niska temperatura stwarza doskonale warunki
do przemian dojrzewalniczych zachodzaqcych w surowcu miesnym, ktore decydujqg o konwersji
tkanki miesniowej w mieso i zapewniajq jego odpowiedniq jakosé oraz cechy sensoryczne. Proces
chlodzenia miesa powinien by¢ tak prowadzony, aby jego dynamika gwarantowala réwnomierny
proces wychlodzenia. W obecnej chwili w technologii miesa zasadniczo stosuje si¢ metody
owiewowe .



Nowoczesne techniki wychladzania redukuja proces do kilkunastu godzin. Wychladzanie szybkie
odbywa sie w systemie jedno- lub dwufazowym, w powietrzu o temperaturze 0°-2°C lub nizszej, przy duzej jego
wilgotno$ci i intensywnej jego wymianie. Wychladzanie ultraszybkie jest systemem jednostopniowym, ale sklada sie
zwykle z 2-3 etapdw realizowanych kolejno w tym samym lub odrebnym pomieszczeniu, przy réznych wartosciach
temperatury i predko$ciach strumienia powietrza.

Czas i szybko$¢ procesu chlodzenia zalezy od:
+ ilosci ciepla do odprowadzenia, zaleznego od masy, pojemnosci cieplnej i temperatury tusz;

+ wlasciwosci anatomicznych tuszy (grubos$é tuszy oraz okrywy tluszczowej, stosunek
powierzchni do objetosci);

« wlasciwosci cieplnych tkanek (wspoélczynnikoéw wnikania i przewodzenia ciepla) i otoczenia
(parametry powietrza wplywajqgce na wymiane ciepla i parowanie wilgoci);

+ sposobu rozmieszczenia tusz (odleglosci miedzy poszczegolnymi sztukami) i systemu
rozprowadzania powietrza w wychladzalni (kierunek przeplywu, zastawy do jego
regulowania).

O. wychladzanie tusz polega na konwekcyjnej wymianie ciepla. W metodzie tej wykorzystuje sie ruch chlodnego
powietrza do obnizenia temperatury péttusz. Wymuszony ruch powietrza sprzyja konwekcyjnej wymianie ciepla,
jednak znacznie zwieksza obsychanie powierzchni péltusz, przyczyniajac sie do zwiekszenia ubytkow masy.
Dlugotrwaly czas chlodzenia i utrata wody sprawiaja, ze powierzchnia tuszy pokrywa sie cienka warstewka
pergaminowa, ktoéra charakteryzuje sie zdolno$cig pecznienia i stanowi doskonala pozywke dla rozwoju
drobnoustrojéw. Dodatkowo, pergaminowa warstewka nie przepuszcza tlenu, przez co mieso zaczyna ciemnieé, a
thuszez lekko zotknie (dowdd: opinia Instytutu (...) w W. Oddziat Chlodnictwa i Jakoéci Zywnosci w L. k. 166- 187 akt,
opinia uzupekiajaca Instytutu (...) w W. Oddzial Chlodnictwa i Jakosci Zywnosci w L. k. 267- 272 akt, ustna opinia
e-protokoét rozprawy z dnia 15 stycznia 2016r. czas 00:06:43-00:59:23).

Transport zywnosci szybko psujgcej sie jest trudnym w realizacji zadaniem. Zmiany
warunkéw podczas transportu oraz nieprawidlowosci w konstrukceji nadwozia mogag byé
przyczyng znacznego obnizenia jakosci przewozonych tadunkoéw. Straty zywnosci spowodowane
nieprawidlowymi warunkami podczas transportu siegajq 30%, co przeklada sie na ogromne straty
SJinansowe.

Szczegolowe informacje o warunkach transportu chlodniczego zywnosci zawiera ,,Umowa o
miedzynarodowych przewozach szybko psujqgcych sie artykutach zywnosciowych i o specjalnych
$rodkach transportu przeznaczonych do tych przewozow ( (...))”(Dz.U. 1984, Nr 49, poz. 254).

Przepisy zawarte w umowie (...) pozwalajg ograniczy¢ te zagrozenia, okreslajac warunki przewozu produktow
spozywczych oraz wymagania dotyczace kontroli nadwozi. Umowa (...) okreéla maksymalne temperatury podczas
transportu artykutow spozywezych schlodzonych i mrozonych, klasyfikacje pojazdéw do transportu zywno$ci oraz
metody badan i znakowania tych pojazdow.

Niektére grupy produktow spozywczych wymagajq zastosowania obnizonych temperatur w
trakcie transportu, w celu zahamowania niekorzystnych zmian jakosciowych. Nagjnowsza wersja
umowy (...) z 2.01.2011 roku wprowadzila zmiany dotyczqce warunkéow temperaturowych podczas
transportu produktow spozywczych. Wymagania temperaturowe dla produktéow chlodzonych —

dla czerwonego miesa i dziczyzna (duza zwierzyna) z wyjatkiem podrobéw wynosi plus 7° C.



Chlodzone mieso wieprzowe w poéltuszach, wolowe w éwiercétuszach, cielece i baranie w tuszach, powinno by¢
zawieszone podczas transportu i przewozone w samochodach z chlodzong skrzynig tadunkowa w temperaturze od -
1°C do + 7°C. Rozwdj mikroorganizméw w zywnosci przechowywanej w warunkach chlodniczych, w ktorej nastgpity
wahania temperatury, nastepuje szybciej niz w przypadku zywno$ci mrozone;j.

Polfabrykaty miesa, takiejak: lopatka wieprzowa, szynka wieprzowa, bekon, ,,przodki”, karkéowka
wieprzowa, powinny byé zawieszone podczas transportu z zastosowaniem tzw. choinek. Wszystkie
wewnetrzne powierzchnie komory zaladowczej, ktéore mogaq sie stykaé z przewozonym miesem,
powinny byé wykonane z materialéow nie wplywajgcych na przydatnosé miesa do spozycia i nie
wywoluyjgcych zmian jego cech organoleptycznych.

W samochodach przeznaczonych do transportu miesa w tuszach, poltuszach i éwierétuszach
powinny byé wykonane tory stalowe rurowe lub szynowe, umozliwiajgce zawieszenie miesa
podczas transportu. Mieso przewozone w ten sposob nie moze stykaé sie z powierzchniq podlogi
skrzyni tadunkowej. Rozladunek miesa tak transportowanego powinien odbywac sie bezposrednio
na tory kolejki podwieszonej w magazynie surowca u odbiorcy. Bardzo wazine jest wstepne
odswiezenie - higienizacja i wychlodzenie pustych komoér chlodni, co najmniej na 24 godziny przed
ponownym rozpoczeciem zaladunkéw. Mikroflorq najczesciej zasiedlajaca urzqdzenia chlodnicze,
wedlug przeprowadzonych badan sq: bakterie histeria monocytogenes, Y. enterocolitica, K. ssp.,
E. coli, P. mirabilit, Salmonella ssp., C. cloacae.

Mieso w zaleznoéci od jego stanu termicznego powinno by¢ przewozone w nastepujacych temperaturach:
« mieso swieze chlodzone, z wyjqgtkiem miesa drobnego, mielonego i podroboéw -

w temperaturze od -1 °C do + 7°C,
« podroby, mieso drobne i mielone chlodzone w temperaturze od - 1°C do + 3°C,

-mieso i podroby mrozone - w temperaturze nie wyzszej niz - 12°C,

-mieso i podroby gleboko mrozone - w temperaturze nie wyzszej niz - 18°C.

W celu ograniczenia zmian jakosci zywnosci transport powinien odbywaé sie w optymalnych
warunkach temperatury i wilgotnosci. W pojazdach uzytkowanych do transportu zywnosci
wykorzystywane sa dwa zrodla chltodu, nie mechaniczne (plyty eutektyczne) oraz mechaniczne
(glownie sprezarkowe agregaty chlodnicze).

Agregaty naczepowe charakteryzuja sie napedem niezaleznym od napedu ciggnika siodlowego. Posiadaja wlasny silnik
diesla oraz wlasny zbiornik paliwa. Ponadto agregaty naczepowe maja silnik elektryczny i moga by¢ zasilane na postoju
7 sieci.

Podczas transportu zywnosci w warunkach chlodniczych mogaq wystgpi¢ problemy zwiqzane
ze wzrostem temperatury w komorze zaladowczej, co moze mieé negatywny wplyw na jakosé
przewozonego towaru, a zwiqzane jest najczesciej z:

+ wadliwie dzialajqgcq aparaturqg chlodniczq,
+ uszkodzeniem konstrukcji naczepy (uszkodzenia eksploatacyjne),

+ tzw. mostkami cieplnymi spowodowanymi przyczynami konstrukcyjnymi naczepy.



Do glownych uszkodzen ukladu chlodniczego nalezq uszkodzenia: zaworow, sprezarki, czujnikow
temperatury, skraplacza, parownika, wibrasorbera oraz wszelkiego typu nieszczelnosci.

Srodki transportu do przewozu zywnosci zgodnie z umowg (...) musza by¢ wyposazone w rejestrujace przyrzady
pomiarowe (termografy), pozwalajace na czeste i regularne pomiary temperatury powietrza wewnatrz nadwozia.

Urzadzenia Maxima r6znia sie miedzy sobg parametrami pracy. Z przedstawionych do oceny dokumentéw wynika,
ze dzialanie agregatu Maxima 1200 o numerze seryjnym (...), na naczepie K. nr rej. (...) na podstawie sprawdzonych
parametrow w opcji grzanie-chlodzenie bylo prawidlowe.

Zgodnie z wymaganiami (...) kazdy pojazd przeznaczony do przewozu artykuléw zywnosciowych,
wymienionych w zalgcznikach do umowy, musi spelniaé¢ okreslone warunki termoizolacyjne,
a agregat ziebniczy musi zapewniaé obnizenie 1 utrzymanie temperatury wewngtrz nadwozia
na wymaganym poziomie. Glownym i podstawowym warunkiem prawidlowego okreslenia
wlasciwosct termoizolacyjnych jest globalny wspélczynnik przenikania ciepla przez S$ciany
nadwozia. Swiadectwo (...), dla agregatu C. Maxima 1300 wystawione zostalo 04.02.2011r.

Z przedlozonych dokumentéw wynika, ze producent miesa, (...) oddzial w HUCIE, okreslil temperature zaladunku
i transportu miesa oraz warunki sanitarne chltodni. Odpowiednie zapisy zostaly umieszczone w dokumencie - Karta
monitorowania i weryfikacji (...) 2 oraz w zleceniu transportowym dla PHU (...), podpisanym przez panig M. G.. T.
przed zaladunkiem byty wychtodzone, a ich jako$c zostala potwierdzona dokumentem 111)1 nr 166/ (...). Mimo, ze
zgodnie z zaleceniami (...) temperatura nie przekroczyta wartosci +7°C, jej warto$¢ nie byla zgodna ze wskazanym
przez (...) w dokumencie zlecenia transportu. Niewlasciwa temperatura w czasie transportu ¢wierctuszy wolowych,
stwarzala dogodne warunki dla rozwoju mikroflory gnilnej, co skutkowalo zmianami na powierzchni miesa.

Na podstawie dolgczonej dokumentacji nie mozna precyzyjnie okreslié czasu potrzebnego do
wychlodzenia miesa do 1°C .

(dowéd: opinia Instytutu (...) w W. Oddzial Chlodnictwa i Jakosci Zywnosci w E. k. 166- 187 akt,
opinia uzupelniajaca Instytutu (...) w W. Oddziatl Chlodnictwa i Jakosci Zywnosci w E. k. 267- 272
akt, ustna opinia e-protokél rozprawy z dnia 15 stycznia 2016r. czas 00:06:43-00:59:23).

Powyzszy stan faktyczny Sad ustalil na podstawie powolanych dowodéow.

Oceniajac zebrany w sprawie material dowodowy nalezy podnie$¢, ze w niniejszej sprawie Sad skorzystal z opinii,
ktora zostala opracowana przez Instytut (...) w W. Oddzial Chlodnictwa i Jakoéci Zywnoéci w L. Al (...) J. P. 84 w L.
na zlecenie (...) Rady Federacji Stowarzyszen (...) - Zespoét Ushug (...) pt. (...) SA w L., zgodnie z tezami wydanego
postanowienia Sadu Okregowego z dnia 6 czerwca 2014r. (syg. akt XGC 488/13) k. 166- 187 akt.

Biegli mieli ocenic prawidlowos$é pracy chlodni, w ktorej bylo przewozone mieso wotowe z firmy (...) S.A.” do firmy (...)
W Hiszpanii, w dniach 19.05.2012 — 21.05.2012 r., prawidlowo$¢ przewozu miesa oraz przyczyny obnizenia wartoSci
wolowiny. Biegli wskazali, ze na podstawie przedstawionych dokumentéw mozna wnioskowaé, ze prawdopodobng
przyczyna zepsucia miesa transportowanego do Hiszpanii do Firmy (...), byly wahania temperatury w naczepie.

Z tym wnioskiem, w ocenie Sqdu, nie mozna polemizowaé. Problemem w tej sprawie bylo
Jjednak szukanie przyczyn tego stanu rzeczy, co z uwagi na brak dokumentéw, w tym: procedury
P4, zawierajagcej miedzy innymi warunki zaladunku, rozmieszczenia miesa w komorze srodka
transportu, warunki rozladunku miesa-, procedury, ktora zawiera opis sposobu wychladzania
tuszy wolowych stosowany w zakladzie w Hucie lub sam opis powyzszego, dokumentu zawierajqcy
dane techniczne komory naczepy (wymiary, ilo$é rzedow hakoéw, dane techniczne agregatu- m.in.
algorytm odszraniania) i instrukcje jej uzytkowania, procedury lub w przypadku jej braku opis
wymaganych czynnosci przed podstawieniem chlodni przez (...) do zaladunku, ramowej umowy



miedzy stronami, jesli takowa zostala zawarta- bylo zasadniczo utrudnione. Strony natomiast
przedlozyly do oceny: zlecenie transportowe (...) S.A. oddzial w HUCIE, CMR - miedzynarodowy
samochodowy list przewozowy nr (...) zdnia 19 maja 2012r., dokument (...) nr 166/ (...) (handlowy
dokument identyfikacyjny) - z dnia 19 maja 2012r. r., godz. 7:30, dokument - trasa pochodzenia
zwierzaqt, karte monitoringu z pracy chtodni w dniach 19-22.05.2012 r., faktury VAT dla odbiorcéow
miesa: (S) (...), (S) (...), (S) (...), oswiadczenie kierowcy - T. P. - dotyczqgce szkody (...), Swiadectwo
(...) nr PP 130/2011, dokumenty (...) karty monitorowania i weryfikacji (...), dokumenty (...)
nadzoér nad procesem produkcji, dokumenty (...) schemat technologiczny produkcji, akta szkody z
Towarzystwa (...) S.A., zdjecia miesa wolowego noszgcego slady zepsucia.

Wskazana opinia pierwotnie formutowala wniosek, ze: ,,... wahania temperatury mogly by¢ spowodowane wadliwie
dzialajacg aparatura chlodnicza (np. wyciekiem czynnika chlodniczego), uszkodzeniem konstrukeji naczepy czy tzw.
mostkami cieplnymi. Czynniki te mogly powstaé przy drzwiach naczepy, gdzie odnotowano najwieksze zmiany w partii
miesa. Czujnik T2 znajdujacy sie z tylu naczepy przez wiekszo$¢ czasu podczas transportu wskazywat temperature
znacznie wyzszg niz zalecana przez producenta”.

Ostatecznie wniosek ten okazal sie nieprzekonywujacy i niezasadny merytorycznie, a to w obliczu potwierdzenia
sprawnoéci §rodka transportu i to podstawionego zgodnie ze zleceniem przewozu, potwierdzenia sprawnosci agregatu
chlodniczego, wykluczenia jego awarii w czasie transportu, nadto uzycia tego samego $rodka transportu do przewozu
cze$ci miesa do Holandii, co nie mialoby miejsca, gdyby $rodek transportu nie spelnial wymogéw technicznych.

Po opinii bieglej z zakresu inzynierii i instalacji I. B., opinia Instytut (...), w imieniu ktérej wnioski prezentowata
J. M. zostala zmodyfikowana. Biegli byli zgodni, ze wahania temperatury w naczepie w czasie przewozu miesa,
wynikaly z przekroczenia wagi zaladowanego miesa w stosunku do opisanej w zleceniu transportowym. Powod w
czasie zaladunku w dniu 19 maja 2012 roku mial na 300 eruohakach umiesci¢ mieso o wadze lgcznej 20.000 kg,
zamiast tego przeladowal samochdéd i umieécil w nim mieso o lgcznej masie 22.076,00 kg (324 sztuki).

Biegli sadowi, jak i sam pozwany zwracali uwage, ze doszlo do innej cyrkulacji powietrza, samochéd byl przeladowany.
Wprawdzie pozwany przy wiekszej masie miesa okre$lonej od razu juz w samym zleceniu zapewne przedstawilby do
dyspozycji powoda taki sam zestaw transportu, jednakze to powod decydowal o sposobie zaladunku, o tym do jakiej
temperatury jest w stanie schlodzi¢ mieso przed zaladunkiem i o tym do jakiego adresata zostanie wyslany ladunek o
takim tonazu (jaka bedzie trasa do pokonania). Trafnie pozwany zauwazyl, ze podro6z trwala 3 dni i gdyby byla krétsza
by¢ moze nie doszloby do zepsucia miesa.

Okolicznos$ci wykazane w tej sprawie zeznaniami pozwanego oraz zeznaniami $éwiadka T. P., a nie podwazone przez
powoda zadnym Srodkiem dowodowym potwierdzaja, ze pozwany nie mial wplywu na sposoéb zaladunku miesa,
rozmieszczenie tusz na hakach, ani tez w dacie zaladunku nie miat wplywu na przekroczenie wagi miesa okreélonej
w zleceniu transportowym. Jedynie w tej kwestii decyzje podejmowal powdd i sam podejmowal ryzyko zwiagzane z
blednymi decyzjami co do zaladunku miesa.

Poza sporem stron pozostala wysokos¢ dochodzonej szkody.

Opinia prywatna na zlecenie pozwanego wydana przez Instytut (...) w P. na okoliczno$¢é prawidlowosci pracy chlodni,
prawidlowos$ci przewozu miesa, oraz ustalenia przyczyn obnizenia wartoSci przewozonego miesa (k. 243-248) nie
okazala sie przydatna dla rozstrzygniecia sprawy. Wielokrotnie rowniez Sad Najwyzszy stwierdzal, ze opinia bieglego,
w rozumieniu art. 278 k.p.c., jest tylko opinia zlozona przez osobe wyznaczona przez sad. Nie moze by¢ traktowana
jako dowod w procesie opinia bieglego sporzadzona na polecenie strony i ztozona do akt sagdowych. Takie ekspertyzy sa
dokumentami prywatnymiiw razie przyjecia ich przez sad orzekajacy, nalezy traktowac je jako wyjasnienie stanowigce
poparcie, z uwzglednieniem wiadomosci specjalnych, stanowiska strony (poré6wnaj miedzy innymi orzeczenia z dnia
29 wrzeénia 1956 r. 3 Cr 121/56, OSN 1958/1/16, z dnia 25 czerwca 2010 r. I CSK 544/09 i z dnia 15 czerwca 2011
r. V CSK 382/10, niepubl.).



Sad Okregowy zwazyl, co nastepuje:
Powodztwo okazalo sie bezzasadne.

Z uwagi na okolicznosé, ze towar byl przewozony z Polski do Hiszpanii, do zawartej umowy
przewozu oraz jej wykonania stosuje sie postanowienia Konwencji o umowie miedzynarodowego
przewozu drogowego towaréw (CMR) z wylgczeniem przepisow prawa polskiego. Umowa
przewozu zostala potwierdzona listem przewozowym CMR na podstawie art. 4 CMR.

W konsekwencji nalezy rozwazyé¢ odpowiedzialnosé przewoznika w swietle art. 17 ust. 1, art. 17
ust. 4 pkt d) oraz art. 18 ust. 4 Konwencji CMR. Zasadq jest odpowiedzialnosé przewoznika za
uszkodzenie towaru zaistniale pomiedzy jego przyjeciem a wydaniem. Nie moze byé sporne, ze
uszkodzenie towaru nastgpilo w czasie przewozu, ani tez, ze przyczynq uszkodzenia towaru bylo
wystepowanie nieodpowiedniej temperatury (za wysoka temperatura).

Zasadg jest odpowiedzialno$¢ przewoznika na podstawie art. 17 ust. 1 Konwencji CMR, ktora jest niezalezna od jego
winy, co wynika z utrwalonej linii orzecznictwa.

W realiach niniejszej sprawy nie mozna przyjaé, aby przewozone towary mialy szczegoélne
naturalne wlasciwosci narazajqgce je na samoistne wewnetrzne zepsucie, nie ma zatem w ogole
zastosowania norma art. 17 ust. 4 d) Konwencji CMR i w konsekwencji artykul 18 ust. 2 Konwencji
CMR. Nalezy mieé¢ na wzgledzie, ze niemal kazda rzecz moze zosta¢ uszkodzona wskutek niskiej
lub wysokiej temperatury, wilgoci, drgan lub innych czynnikéw zewnetrznych. Zatem okreslenia
uzyte w art. 17 ust. 4 lit d) Konwencji CMR nalezy rozumieé¢ zawezajqco:

1) jako normy szczegolnej wobec art. 17 ust. 1 Konwencji CMR;

2) ze wzgledu na fakt, ze w omawianym przepisie chodzi o szkody wynikle ze ,szczegélnego
niebezpieczenstwa” wynikajqgce z ,naturalnych wlasciwosci”, a nie wszelkich czynnikow.
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Nawet gdyby przyjagé, ze przewozone towary-mieso wolowe mialy ,naturalne wlasciwosci
pociagajqce za sobq ,,szczegolne niebezpieczenstwo” o ktéorym mowa w art. 17 ust. 4 d) Konwencji,
9

to nalezy zwazyé, ze przyczynag uszkodzenia towaru nie byly te ,naturalne wlasciwosci”, ale
wystgpienie czynnika zewnetrznego, nienaturalnego, w postaci za wysokich temperatur.

W konsekwencji nie mozna przyjqgé, aby czynnikiem sprawczym szkody byly wlasciwosci towaru
i jego samoistne uszkodzenie. Przyczynq sprawczaq bylo wylgcznie dzialanie niezgodnych z
ustaleniami stron warunkéw termicznych, w jakich transportowany byl towar. Nie trudno
sobie wyobrazié, ze takie warunki mogly doprowadzi¢ do uszkodzenia innych towaréw (sery,
napoje, wody gazowane) i to niekoniecznie spozywczych (np. farby, kleje) — stowem narazone na
uszkodzenie bylyby wszystkie rzeczy zawierajqce wode, jako radykalnie zmieniajqgcq wlasciwosci
fizyczne pod wplywem wyzszych temperatur, a jednoczesnie powszechnie wystepujgca w
przyrodzie. Nie sposob jednak wszelkich wyrobéow narazonych na takie ryzyko zakwalifikowaé
jako objetych ,,szczegoélnym ryzykiem”.

Nalezy tez zwazyé, ze zgodnie z artykulem 17 ust. 3 Konwencji CMR przewoznik nie
moze tez powolywaé sie na wady pojazdu, ktéorym sie postuguwje dla wykonania przewozu.
Odpowiedzialnosé przewoznika wynikajqca z art. 17 ust. 4 lit d) oraz art. 18 ust. 4 Konwencji CMR
nie jest odpowiedzialnosciq na zasadzie winy. Brzmienie powolanych przepiséw nie uzasadnia
pogladu o odstepstwie od przyjetej w art. 17 ust. 1 Konwencgji CMR odpowiedzialnosci na
zasadzie ryzyka — tam gdzie Konwencja odwoluje sie do pojecia winy, w szczegolnosci w wjeciu
subiektywnym, tam konsekwentnie postuguje sie¢ takim odpowiednimi okresleniami (vide art. 29



oraz art. 32 Konwencji CMR). Art. 18 ust. 4 Konwencji CMR wprowadza szczegolne przeslanki
egzoneracyjne, ktoére nie mogq byé zresztq wykladane rozszerzajqgco (znamiennym jest okreslenie
sjedynie wowczas”). Artykul 18 ust. 4 Konwencji CMR wymaga dla egzoneracji przewoznika
realizujqgcego przewoz podjazdem-chlodniq wykazania tqeznie spelnienia dwoch warunkow:

1) po pierwsze musi wykazaé, ze ,,przedsiewzigl wszelkie obowiqzujgce go w danych okolicznosciach
$rodki co do wyboru, utrzymania i uzycia tych urzqdzen”,

2) po drugie musi wykazaé, ze ,,zastosowal sie do specjalnych instrukcji, ktore zostaly mu udzielone”.

O ile wymog okreslony w pkt 1) powyzej moze byé¢ rozumiany jako nawiqzujqgcy do pojecia winy
i starannosci (ale jedynie w sensie obiektywnym), o tyle nie ma podstaw, aby wymog okreslony
w pkt 2) w realiach niniejszej sprawy rozumieé inaczej, niz obowigzek rzeczywistego zapewnienia
odpowiedniej temperatury towarom, a nie jedynie podjecia staran w tym kierunku — bowiem
pewne asocjacje z paojeciem ,starannosci” mogq dotyczyé tylko punktu 1), a nie punktu 2).

Dowod przedsiewziecia wszelkich obowigzujgcych przewoznika $rodkéw co do wyboru, utrzymania i uzycia urzadzen
oraz zastosowania sie do udzielonych instrukcji jest przeprowadzony przez przewoznika, jesli wykaze, ze temperatura
zostala utrzymana w pojezdzie-chtodni i ze wieksza cze$¢ towaru przybyla do miejsca przeznaczenia w dobrym stanie,
a szkoda zostala wyrzadzona przez warzywa zaladowanego w bezposredniej bliskoéci seleréw emitujacych cieplo.
” (cyt za: W. Gorski, K. Wesolowski Komentarz do przepiséw o umowie przewozu i spedycji: Osrodek Doradztwa i
Doskonaleni Kadr Sp. z 0. Gdansk 2009 str.327).

Nalezy przy tym zwrécié uwage, ze bogate orzecznictwo francuskie dotyczqce artykutu 18
ust. 4 Komwencji CMR przyjmuje konsekwentnie odpowiedzialnos$é przewoznika za utrzymanie
towaru w nalezytym stanie. Mozna przytoczy¢ orzeczenia sqdow francuskich, w ktorych przyjeto
odpowiedzialnos$é¢ przewoznikéow za zepsucie towarow, wraz z syntetycznym opisem istoty
orzeczenia:

1) rozmrozenie zamrozonych produktéow (C. d’A. de P., 30 maja 1973, BT 1973, p. 304 oraz C. d’A. de P. (...) 1979,
BT 1980 p. 190); C. de C. C. (...), No 97-11.947, (...) 1999p. 352, wskazujacy, ze do przewoznika nalezy wykazanie
wszelkich §rodkow zwigzanych z wyborem, utrzymaniem i uzyciem urzadzen i wyposazenia pojazdu;

2) awaria systemu chlodniczego lub zespolu chtodzqcego skutkujqgcajego zupelnym zatrzymaniem
(C.d’A.deP., (...), BT 1979p. 574);

3)  przewozinik powinien byé zwolniony z odpowiedzialnosci, jezeli wykaze, ze przyczyna
zniszczenia przesylki byla w rzeczywistosci wada wlasna towaru lub uchybienie ze strony nadawcy
(C.dAppelA.-enP., (...), BT 1987, p. 400 oraz C. d’A. d’A., 2e C., 16 XI 1989, No (...) —R./M., dotyczqce
fenomenu rozmrozenia i przemrozenia);

4) niewlaéciwe dzialanie aparatu chlodniczego (C. dAppel A.-en P., 2e C,, (...), L. ca F. T. et autres) nawet gdy nastepuje
to w okresie dlugiego oczekiwania na rozladunek (C. dAppel de P. , 4 III 1985, No K.1576, T. F.;

5) zbyt intensywne dzialanie aparatury chlodzqcej: zla regulacja tub rozregulowanie skutkujqce
przemrozeniem przewozonego towaru (C. dAppel A.-en P., 2e C., 26 IV 1977, S. fruitiere de P.
¢/D.; C. dAppel de R. , 2e C., 26 XI 1986, no 741/83 S. ¢/H. et autres, w ktorej przewozinik
bezskutecznie powolywal sie na niemoznos$é¢ sprawdzenia temperatur panujgcej w chlodni z
powodu jej zaplombowania; przyjeto tez odpowiedzialnosé przewoznika, ale tylko czesciowa, gdy
to wysylajagcy wskazal wadliwqg temperature (C. de C., (...), No 79-15.808, BT 1982, p.309);



6) nieprawidlowe dzialanie termometru instalacji chtodniczej ( (...) de L., 6 III 1978, potwierdzony wyrokiem C.
dAppel de L., (...), BT 1979. P. 561);

7) przegrzanie owocow i warzyw w wyniku przedhuzenia przewozu o 24h z powodu awarii pojazdu,
przy czym przewoznik nie wykazal, ze instalacja chlodnicza dzialala prawidlowo (C. dAppel dAix-
en-P.,2eC.,14 11992, No (...), M. & S. et autresc/S. & R.);

8) transport zywych roslin wykonywany w zimie za posrednictwem pojazdu wyposazonego w
urzqdzenie grzewcze, skoro wykazano, ze przemrozenie roslin wyniklo z niedostatecznego nadzoru
nad temperaturg panujqgeq w pojezdzie (C. dAppeldeT., 1711971, BT 1971, p.353’); transport zywych
roslin do Arabii Saudyjskiej w maju, skoro przewoznik nie wykazal, ze nalezycie zastosowat sie do
instrukcji odnosnie temperatury (C. dAppel dAgen, 21 IX 1983, L. c/P. et autres);

9) grzyb i pleén pojawiajaca sie na kasztanach, skoro przewoznik nie wykazal, ze nie przyczynil sie do nadmiernego
podgrzania (C. dAppel de R., C. C. et (...), 1III 2012, No (...), F. (...) et autres ¢/C. et autres. (...) 2012 p. 201);

Orzeczenia powyzsze powolano za: LAMY TRANSPORTY T. (...) R. Transport interieur et (...). E. 2014 LAMY (marka
W. K).

Pozwany wykazal w toku procesu, ze zaistnialy okolicznosci wylgczajgce odpowiedzialnosé
przewoznika wymienione w art. 17 CMR. Zgodnie z art. 18 CMR ciezar dowodu w zakresie
wykazania tychze okolicznosci egzoneracyjnych spoczywa na przewozniku (pozwanym).

Pozwany wykazal w toku procesu, ze:

- zastosowal sie do zlecenia przewozu sformulowanego przez pozwanego,

-podstawil sprawny §rodek transportu nadajacy sie w pelni do wykonania okre$lonego przewozu,

-sam agregat chlodniczy byl rowniez sprawny,

-przewozu dokonywat kierowca przeszkolony, majacy do§wiadczenie w przewozach miedzynarodowych,
-$rodek transportu byl schlodzony i wydezynfekowany,

-agregat byl ustawiony na temperature okre$long w zleceniu przewozowym,

-zlecenie przewozu nie zostalo zmienione przez powoda, az do czasu zaladunku towaru,

- 0 zmianie zlecenia przewozu kierowca dowiedzial sie po zaladunku towaru, jego zaplombowaniu,
zwazeniu srodka transportu i wypisaniu CMR ,

-sam pozwany nie byl informowany przez powoda o zmianie warunkoéw przewozu,

-pozwany wbrew zleceniu transportowemu dokonal zaladunku wiekszej masy towaru, mimo ze
samochod, mial tylko na wyposazeniu 300 hakow,

-pozwany nie mial wplywu na sposob zatadunku, umieszczenie miesa na hakach, mase (wage) miesa,

-uszkodzenie towaru nastgpilo z uwagi na niewlasciwq temperature, ta zas wynikala z
niewlasciwej cyrkulacji powietrza, braku mozliwosci schlodzenia zbyt duzej masy przewozonego
tadunku, zakladajqc, ze strony umowily sie nie tyko na przewoéz miesa, ale takze jego schlodzenie

do temperatury 1C° - co w ocenie Sadu, nie miato miejsca. Umowa dotyczy przewozu w okreslonych
warunkach temperaturowych, a nie schladzania miesa.



W ocenie Sadu, pozwany nie ponosi w tych okolicznosciach zadnej odpowiedzialnosci za powstalq
szkode, bowiem nie moze ponosi¢ odpowiedzialnosci za skutki decyzji powoda co do sposobu
zaladunku. Nie mozna moéwié takze o przyczynieniu sie poszkodowanego, czyli powoda do
powstania szkody, bowiem dzialanie powoda w 100% spowodowalo opisany skutek w postaci
powstania szkody w transporcie.

Majgc na uwadze powyzsze, Sqad orzekl, jak w sentencji wyroku.

O kosztach procesu Sad na podstawie art. 98 k.p.c., obciazajac nimi w caloéci powoda jako strone przegrywajgca spor.
Na koszty nalezne pozwanemu zlozyly sie wynagrodzenie pelnomocnika 3600z} (§ 6 pkt 6 rozporzadzenia Ministra
Sprawiedliwos$ci z dnia 28 wrzes$nia 2002r. w sprawie oplat za czynnoéci radcéw prawnych oraz ponoszenia przez
Skarb Panstwa kosztéw pomocy prawnej udzielonej przez radce prawnego ustanowionego z urzedu - Dz. U. Nr 163 z
2002 1. poz. 1348 z p6zn. zm.). , oplata od pelnomocnictwa 17zl, wydatki na opinie bieglych.

Sad nakazal pobra¢ od powoda na rzecz Skarbu Panstwa-Sadu Okregowego w Lodzi kwote 3092z} tytulem zwrotu
wydatkow.

ZARZADZENIE

1. Uzasadnienie sporzadzone przez sedziego,

N

. Odpis wyroku z uzasadnieniem doreczy¢ pelnomocnikom stron,
3. Ponownie dolaczy¢ plyte CD z rozprawy z dnia 4 sierpnia 2016r. (koperta k. 334 akt, plyta przedziurawiona),

4. Sprawdzi¢ i poprawic¢ numeracje akt.



